
KARTE

T R I G O N E L L A

Dessert



 

 

   TIRAMISU ALL‘ITALIANA 
Tiramisù nach italienischer Art         8.50 
 
PANNA COTTA CON FRUTTA DI STAGIONE 
Panna Cotta mit Früchten der Saison        8.50 
 
TORTA DELLA NONNA  
Kuchen mit Vanille-Creme und Pinienkernen       8.50 
 
TORTINO CALDO AL CIOCCOLATO CON GELATO ALLA VANIGLIA 
Schokoladenkuchen mit Vanille-Eis        13.50 
 
AFFOGATO AL CAFFE’ 
Vanilleglace mit Espresso, dekoriert mit Schalgrahm      8.50 
 



 

 

BANANA SPLIT 
Vanille-glace, Bananenstücke, Schokoladensauce, Schalgrahm    13.50 
 
COPPA AMARENA 
Amarena-glace, Amarenakirschen, Meringues       12.50 
 
COPPA ITALIA 
Stracciatella-, Pistazie- und Haselnuss-glace, Schokoladensauce, Schlagrahm  14.50 
 
COPPA DÄNEMARK 
Vanille-glace, Schokoladensauce, Schlagrahm       12.50 
 
COPPA HOT BERRY 
Vanille-glace, Hotberrysauce, Schlagrahm      13.50 
 



 

 

ICE CAFE’ 
Moccaglace mit Kaffee, Schalgrahm        11.50 
 
ICE APEROL 
Zitronensorbet, Aperol         10.50 
 
ICE LIMONCELLO 
Zitronesorbet, Limoncello        10.50 
 

    ICE BAILEYS 
Stracciatellaglace, Baileys, Schlagrahm       11.50 
 
COPPA CHRIS 
Vanilleglace, Smarthies, Schlagrahm       6.50 
 



 

 

    VERMICELLES COUPE „TRIGONELLA ART“ 
Vermicelles, dekoriert mit  Schlagrahm, Amarene und Meringues   11.50 
        + Vanille Glace   14.50 
 
STRUDEL ALLE MELE CON UVETTA SULTANINA, PINOLI E 
GELATO ALLA VANIGLIA 
Apfelstrudel mit Sultaninen, Pinenkerne und Vanilleglace z   10.50 

 
 
 
 
 

ALLE PREISE SIND IN CHF UND INKL. 8.1%  MWST  
  



 

 

 
 
Vanille 
Pistacchio 
Amarena 
 

EIS-SORTEN 
 
Stracciatella  
Haselnuss 
Mokka   

 
 
Erdbeeren Sorbet 
Zitrone Sorbet 

             Schokolade 
 

 
 

pro Kugel  4.00    
mit Rahm 5.50 
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