Vermicelles, dekoriert mit Rahm, Amarene und Meringues
Fr.11.50 / mit Vanille Glace Fr 14.50

Amarena

Amarena Glacé mit Amarena-kirschen, Rahm und Meringue
Fr.12.50

Affogato al Caffé

Vanilleglacé mit Espresso, dekoriert mit Rahm
Fr. 8.50

Italia
Stracciatellg, Pistazien und Haselnuss Glacé
mit Schokoladen-sauce und Rahm

Fr.14.50 Glacé

¢ Vanille

P e Pistazie
’ e Amarena

» . .
s
¢ -
'Y )
i~
v ARTE"' *©
'. -
. ¢
TRIGONELLA P
-
¢ - .
Hausgemachte Desserts
Créme Brulée al Pistacchio Tortino Caldo al Cioccolato con Gelato
Pistazien Créme Bralée alla Vaniglia
Fr.9.50 Schokoladenkuchen mit Vanilleglacé
Tiramisa All'ltaliana Fr.13.50
Tiramisu nach italienischer Art Panna Cotta con Frutta di Stagione
Fr.8.50 Panna Cotta mit saisonalen Frichten
Torta della Nonna Fr.8.50
Kuchen mit Vanillecreme und Pinienkerne
Fr. 8.50
Unsere Coupes
Dupltlam::lrlf ) ol Schokol h Le Colonel
I\:/o]an 5e(;\:; acé mit Waffel, Schokoladensauce und Rahm Jitronensorbet mit Vodka
r.12. Fr.10.50
VERMICELLES COUPE , TRIGONELLA ART" Ice Baileys

Stracciatella Glacé mit Baileys
und Rahm

Fr.11.50

Ice Café

Mokka Glacé mit Kaffee und Rahm
Fr.11.50

Chris KIDS Glace

Vanille Glacé mit Smarties

und Rahm

Fr.6.50

Sorbet

Gluten- und laktosefrei
e Zitrone
e Erdbeere

e Walnuss-Feigen

e Stracciatella
¢ Haselnuss

* e Mokka

Py " e Schokolade

Preis pro Kugel  Fr. 4.00
Rahmzuschlag  Fr. 150

298 AII‘e’Preise verstehen sich in Schweizer Franken inkl. 8.1 % MwSt.
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